
 
 

 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen im 
Hotel-Restaurant zum Lamm *** 

 
 

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns begrüßen und verwöhnen zu dürfen! 
 

***** 
 

Durch die neue Gesetzgebung sind wir dazu verpflichtet, 
die 14 wichtigsten Allergie auslösenden Stoffe zu kennzeichnen. 

 
Wir möchten Ihnen mitteilen, dass in dieser Speisenauswahl immer einer oder 

mehrere Allergene Stoffe enthalten sind. 
 

Vegetarische Gerichte finden Sie übersichtlich mit einem  gekennzeichnet. 
 

Take-Away - Unsere Speisen können Sie auch täglich gerne bestellen und zu 
Hause genießen.  

 

***** 
 

Gerne beraten wir Sie persönlich oder Sie suchen sich einen edlen Tropfen 
aus unserer Weinkarte aus!  

 

***** 
 

Wir hoffen Sie genießen in vollen Zügen, sollte trotz unserer Bemühungen etwas 
nicht Ihren Vorstellungen entsprechen, sagen Sie es uns bitte! Auch würden wir 

uns sehr über eine Bewertung freuen! 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen genussvolle Stunden und einen guten Appetit! 
Ralf Rauchberger & Ihr Lamm-Team 

 
 
 



 
 

 
 
 
 

 

Wein & Genuss glasweise 
 

SCHAUMWEIN 
 

Prosecco DOP Treviso 'Di Carlo' 
Weingut Di Carlo, Veneto, Italien  0,125 l€ 4,50 

 
 
WEISSWEIN 
 

DER ECHTE TIROLER – Casanova  
100 % Solaris – Weingut Flür, Tarrenz, Tirol  0,125 l€ 5,20 
 

SPYN Der Besondere  
Cuveé aus Muskateller, Bouvier und Traminer 

Weingut Tschida, Burgenland  0,125 l€ 4,50 
 

Grüner Veltliner  
Stift Klosterneuburg, Niederösterreich     0,125 l € 4,50 
 

Riesling  
Weinwerk Wagram  /  Polsterer, Niederösterreich   0,125 l € 5,20 

 
 
ROTWEIN 
 

Neusiedlersee DAC Zweigelt 2018 
Weingut Münzenrieder, Burgenland  0,125 l € 4,90 
 

Cuvée 365 EQUINOX 2018 
Zweigelt, Blaufränkisch, Merlot 

Weingut Reumann, Burgenland  0,125 l € 5,60 
 

Pinot Noir  
Weingut Tschida, Burgenland  0,125 l € 5,60 
 

 
 

Lassen Sie sich von unseren Servicemitarbeitern beraten oder fragen Sie nach 
unserer Weinkarte!  



 
 

  

 

 

Vorspeisen  
 

 

 

Rinder- Carpaccio vom heimischen Weiderind 
an Rucola- Basilikum-Pesto mit frischem Parmesan Euro 18,50 
 
 
Beef Tartar vom heimischen Almochsen 
fein garniert mit Toastbrot und Butter Euro 18,50 
 
 
Bunt gemischter Salat 
mit Joghurt oder Honig-Senf Dressing Euro 5,20 
 
 
 

Aus unserm Suppentopf 
 
 
Kräftige Rindersuppe  
wahlweise mit 
 
hausgemachten Frittaten Euro 4,70 klein 
 Euro 5,40 groß 
 
hausgemachten Tiroler Speckknödel Euro 4,70 klein 
 Euro 5,40 groß 
 
hausgemachten Kaspressknödel Euro 4,70 klein 
 Euro 5,40 groß 
 
Tagessuppe Euro 4,70 klein 
 Euro 5,40 groß 
 
 



 
 

 
 

  

 
Hauptspeisen 

 
 

„Wiener Schnitzel“ das Echte! 
wir servieren Ihnen das beste Stück vom Kalb Euro 25,80 
 
 

Gebackenes „Tiroler Schnitzel“ vom Schwein 
gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Bergkäse Euro 19,80 
 
 

S’Beste vom Tiroler Rind, Schwein & Huhn gegrillt 
dazu Gemüse & Kräuterbutter Euro 19,80 
 
 

Zwiebelrostbraten vom heimischen Rind 
serviert mit Bohnen Euro 25,80 
 
 

Rumpsteak 
serviert mit Gemüse Euro 29,00 
 
 

Herzhafter Schweinsbraten 

serviert mit Sauerkraut und Knödel Euro 18,90 
 
 

Zanderfilet  
mit Curryrahm-Tagliolini Euro 21,80 
 

 
Beilagen zu den Hauptspeisen zur Auswahl 
 
Reis 
Gemüse 
Kartoffeln 
Kartoffelsalat 
Pommes 
Spätzle 
 
Alle unsere Hauptgerichte können Sie als kleine Portion bestellen -2,50€ 
 

https://www.gusto.at/rezepte/tagliolini-paradeissauce


 
 

 

 
 
 
 
 
Tiroler Gröstl  
mit Spiegelei Euro 18,50 
 

Steirer Leber 
mit Zucchinigemüse Euro 18,90 
 
„Pasta Bolognese a la Nonna“ 
hausgemachte Bolognese nach Oma’s Rezept Euro 13,90 
 
Kalbsbeuschel mit Semmelknödel 
feines Ragout von der Zunge, Herz und Lunge Euro 19,80 
 
Salatvariation 
serviert mit saftigen Hühnerstreifen Euro 15,80 
 
Salatvariation 
serviert mit zarten Streifen vom heimischen Rind Euro 18,50 
 
 

Vegetarisch 

 
Tiroler Käsespätzle 
mit kräftigem Bergkäse & Röstzwiebeln Euro 15,90 
 
 

„Die 3 Guaten“ 
Variation von Schlutzkrapfen, Kaspressknödel & 
Spinatknödel serviert mit Butter und Reibkäse Euro 17,50 
 
Gemüsegröstl (Vegan, Laktose-& Glutenfrei) Euro 17,90 
 
Tiroler Käsespätzle (Laktose- & Glutenfrei) Euro 17,90 
 
 



 
 

 
 

 
 
 
 

  

Kinderkarte 
 
 

 
Grillwürstel  
mit Pommes oder Kartoffeln   € 8,50 
 
Kinder Wiener Schnitzel 
mit Pommes oder Kartoffeln  € 9,50 
 
Chicken Nuggets 
mit Pommes oder Kartoffeln  € 9,50 
 
Spaghetti mit Tomatensauce  € 7,90 
 
Paniertes Fischfilet  € 8,50 
mit Pommes oder Kartoffeln 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 
 

  
Dessert 

 
Schokoladensoufflé 
mit Schlagsahne und Vanilleeis Euro 7,90 
 
Eispalatschinken 
mit Vanilleeis und Schokosauce Euro 7,30 
 
Topfen- Maracuja Palatschinken Euro 7,30 
 
Oma’s Marillen-Palatschinken 
mit hausgemachter Marillenmarmelade Euro 6,80 
 
Grießflammerie 
mit warmen Beeren serviert Euro 6,70 
 
Tiroler Apfel- oder Topfenstrudel Euro 4,70 
 

– wahlweise mit Schlagsahne Euro 5,20 
 

– mit Vanillesauce Euro 6,10 
 

– oder mit einer Kugel Vanilleeis Euro 6,10 
 
Kuchen des Tages mit Schlagsahne Euro 4,70 

 
 
Verführerische Eis-Kreationen: 
 
Gemischtes Eis ohne Sahne Euro 4,10 
Gemischtes Eis mit Sahne Euro 5,20 
 

Coup Dänemark  Euro 6,30 
 

Heisse Liebe  Euro 6,30 
 

Eierlikör-Becher  Euro 6,30 
 

Eiskaffee Euro 5,70 


